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A. SINBOLOGIA | ISOTIRO

&

[501IP

El isotipo es la representacion mas simplificada de
la marca, es la abstraccion simbolica mas pura de
lo que representa Diez & Cuatro, conformado por
los numeros 10 y 4 como abreviacion del nombre.

Se recomienda ser aplicado solo cuando las
condiciones técnicas no permitan el uso del
Logotipo Principal.
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A. SIMBOLOGIA | TIPOBRAFIA

TIPOBRAFIA

La tipografia corporativa principal es la familia
Morequen. Esta serd utilizada para toda la
comunicacion grafica y publicitaria,
especialmente para titulares y textos principales.

La tipografia secundaria es la familia Aventa en
sus versiones Semi Bold y Regular. Esta serd
utilizada en la comunicacion grafica de la marca
para cuerpos de texto y textos de apoyo.

DRINGIPAL

AL

MOREQUEN

ABGDEFGHIJKLMNNOPARSTUVWXYZ
abedefghijkimndopqrstuvwxyz
1234567830

SEGUNDARIA

AVENTA

ABCDEFGHIJKLMNNOPQRSTUVWXYZ

abcdefghijklmnnopqgrstuvwxyz
1234567890
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DIEZ& GUATR

MENU

Taqueria artesanal IA[}[]S

PASTOR 36.000

CERDO CON ADOBO AL PASTOR, PINA ROSTIZADA, CEBOLLA Y CILANTRO
PASTOR PORK MARINADE, ROTISSERIE PINEAPPLE, ONION AND FRESH CORIANDER

BIRRIA $8.000

RES BRASEADA POR 18 HORAS, CEBOLLA, CILANTRO Y ACOMPANADO CALDO DE BIRRIA
BRAISED BEEF, ONION, FRESH CORIANDER AND BIRRIA STOCK

LENGUA DE RES 58.000

ESTOFADA POR 18 HORAS, PICO DE GALLO Y CILANTRO
BRAISED BEEF TONGUE, PICO DE GALLO AND FRESH CORIANDER

GHUNGHURRIA 36.000

CON GUACAMOLE, CEBOLLA ENCURTIDA Y CILANTRO
WITH GUACAMOLE, PICKLED ONION AND FRESH CORIANDER

HONGOS 38.000

HONGOS ASADOS, GUACAMOLE Y CEBOLLA CARAMELIZADA
ROASTED MUSHROOM, GUACAMOLE AND CARAMELIZED ONION

GOGHINITA, PIBIL 58.000

CERDO MARINADO CON NARANJA AGRIA Y ACHIOTE CON GUACAMOLE Y CEBOLLA ENCURTIDA
SOUR ORANGE AND ANNATTO MARINATED PORK WITH GUACAMOLE AND PICKLED ONION

HOTE 39,500

MAZORCA A LA PARRILLA, QUESO COSTENO, TAJIN, MANTEQUILLA DE CHIPOTLE Y CILANTRO
GRILLED COB, COASTAL CHEESE, TAJIN, CHIPOTLE BUTTER AND FRESH CORIANDER

TAZA DE BIRRIA §19.000

CALDO DE RES, RESULTADO DE LA COCCION DE NUESTRA BIRRIA,
TERMINADO CON CEBOLLA Y CILANTRO
BEEF BROTH, RESULT OF COOKING OUR BIRRIA, FINISHED WITH ONION AND CORIANDER

GOSTRAS DE QUESO
VEGGIE $13.000

MOZZARELLA DE BUFALA, HONGOS ASADOS, ESPINACA Y CEBOLLA GRILLE

BUFFALO MOZZARELLA, ROASTED MUSHROOM, SPINACH AND GRILLE ONION

MOZZARELLA DE BUFALA, CERDO AL PASTOR, PINA ROSTIZADA, CEBOLLA Y CILANTRO

BUFFALO MOZZARELLA, PASTOR PORK MARINADE, ROTISSERIE PINEAPPLE,
ONION AND FRESH CORIANDER

DESAYUROS

TAGO DORADO

ENVUELTO DE TORTILLA DE HARINA, FRITO Y RELLENO DE SALCHICHA,
REFRITO Y QUESO, ACOMPANADO DE MAYO DE LA CASA.

WRAPPED IN FLOUR TORTILLA, FRIED AND STUFFED WITH SAUSAGE,
REFRIED AND CHEESE, ACCOMPANIED BY MAY OF THE HOUSE.

HUEVOS FRITOS, TORTILLA DE HARINA CON QUESO FUNDIDO Y REFRITO,
FINALIZADO DE PURE DE AGUACATE, SALSA DE TOMATILLO Y MAYO DE LA CASA.

FRIED EGGS, FLOUR OMELETTE WITH MELTED AND REFRIED CHEESE,
FINISHED AVOCADO MASH, TOMATILLO SAUCE AND HOUSE MAY.

$15.000

515,000

1070003, PAPAS Y SHOTS

IS GON O
T070P0S GON TODO

BASE DE FRIJOL REFRITO, GUACAMOLE Y PICO DE GALLO
REFRIED BEAN, GUACAMOLE AND PICO DE GALLO

'"I - BIRRIA

I
i = CERDO AL PASTOR / PASTOR PORK
AGOMPANAMIENTO: = mariaTen

SHOTS / GHUNGHURRIA

FRITA Y CRUJIENTE CON CEBOLLA ENCURTIDA Y LIMON
CRISPY AND FRIED WITH PICKLED ONION AND LEMON

CALDO DE BIRRIA CON CARNE, CILANTRO Y LIMON
STOCK BIRRIA WITH BRAISED BEEF, FRESH CORIANDER AND LEMON

S11000
§13.000

013,000
$15.000

1070003 GON 1000
/ §13.000
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DERROS
DIEZ & GUATRO $15.000

PAN BRIOCHE ARTESANAL, SALCHICHA DE LA CASA,

SALSA RANCH DE PIMIENTOS ROSTIZADOS, GUACAMOLE, TOCINETA Y PUERRO CROCANTE.
HOT DOG IN ARTISAN BRIOCHE BREAD, HOMEMADE SAUSAGE,

ROASTED PEPPERS RANCH SAUCE, GUACAMOLE, BACON AND CRISPY LEEK

CHOLLD

PAN BRIOCHE ARTESANAL, SALCHICHA DE LA CASA, PINIA ASADA,

QUESO MOZZARELLA, TOCINETA Y RIPIO DE PAPA

HOT DOG IN ARTISAN BRIOCHE BREAD, HOMEMADE SAUSAGE,

ROASTED PINEAPPLE, MOZZARELLA CHEESE, BACON AND CRISPY POTATOES
PAN BRIOCHE ARTESANAL, SALCHICHA DE LA CASA, COCHINITA PIBIL, QUESO CHEDDAR,
FRIJOL REFRITO, PICO DE GALLO, JALAPENOS ENCURTIDOS Y MIEL DIEZ & CUATRO

HOT DOG IN ARTISAN BRIOCHE BREAD, HOMEMADE SAUSAGE, COCHINITA PIBIL,
CHEDDAR CHEESE, REFRIED BEAN, PICO DE GALLO, PICKLED JALAPENO AND DIEZ & CUATRO HONEY

TRADICIONAL $15.000

PAN BRIOCHE ARTESANAL, SALCHICHA DE LA CASA, SALSAS Y RIPIO DE PAPA.
HOT DOG IN ARTISAN BRIOCHE BREAD, HOMEMADE SAUSAGE, SAUCE AND CRISPY POTATOES.

$15.000

SI5.000 - ™

ALITAS
ALITAS 521000

ADOBADAS CON ESPECIAS DE LA CASA Y SERVIDAS CON PAPAS RUSTICAS
WINGS MARINATED WITH HOUSE SPICES AND SERVED WITH RUSTIC POTATOES

[|_|J[ “I - BBQ TAMARINDO / TAMARIND BBQ
- MIEL DIEZ & CUATRO / DIEZ & CUATRO HONEY
SMSA - SALSA DE CHILES DULCES / SWEET CHILI
SAUCE

SANDWICH 5¢9.000

EN PAN BRIOCHE ARTESANAL, FILETE DE PECHUGA CRISPY, COLE SLAW,
SALSA DE CHIPOTLE. SERVIDO CON PAPAS RUSTICAS.

ARTISAN BRIOCHE BREAD, CRISPY BREAST FILLET, COLE SLAW,
CHIPOTLE SAUCE. SERVED WITH RUSTIC POTATOES.

FILETE DE PECHUGA APANADO CON PAPAS DE LA CASA Y SALSA DIEZ & CUATRO
BREAST CRISPY FILLET WITH HOMEMADE POTATOES AND DIEZ & CUATRO SAUCE

521000

BEBIDAS

GERVEZAS

SHOTS / X§

BEBIDAS GALIENTES
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LIGRORES POR TRAGO / TRAGO DOBLE
RON BAGARDI §12.000

AGUARDIENTE TRADIGIONAL

GOGTELES DE LA GASA
JALISGO MULE $45.000

UNA VARIANTE DE UN CLASICO CON LA FUERZA DE MEXICO, MEZCLADO MEZCAL JOVEN
CON JENGIBRE Y LIMON. PARA DARTE UN COCTEL REFRESCANTE CITRICO Y AHUMADO

JAGER MULE

TE SORPRENDERA CON UNA MEZCLA REFRESCATEIDE JAGERMEISTER JENGIBRE
Y UNA MEZCLA DE LIMON MANDARINO CON TAHITI

MOSGOW MULE

UN CLASICO Y YA MUY FAMOSO. A BASE DE VODKA, JENGIBRE Y LIMON.
FUERTE REFRESCANTE E IDEAL PARA CUALQUIER MOMENTO

IARGARITA

UNA CLASICA MEXICANA.

CON TEQUILA 100% AGAVE, TRIPLE SEC Y LIMON.
LO PUEDES COMBINAR CON

UN ESCARCHADO DE TAJIN O SAL

ARGARITA GULUPA $45.000

CITRICA DULCE Y BIEN FUERTE
CON TEQUILA 100% AGAVE, TRIPLE SEC Y LIMON.
Y ESCARCHADA CON TAJIN

SHOLDE GHUNGHURRIA
/ $13.000

DAPAS GON 1000
/ §13.000
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